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9:30 H o
9:45 | Inauguracion de las Xll Jornadas.

Impactos medioambientales y desarrollo sostenible de la
9:45 H | viticultura en Tacoronte-Acentejo.

10:00 H / Ponente / D. Santiago M. Barroso, economista y doctorando en el
programa de Desarrollo Regional de la Universidad de La Laguna.
Presentacion de VinCanData: Herramienta de Visualizaciéon de
Datos Vitivinicolas y Climaticos de Canarias.

10:10 || | /Ponentes/ Dr. Pablo Alonso y Dra. Eva Parga, investigadores de|

10:25 H Instituto de Productos Naturales y Agrobiologia (IPNA-CSIC).

D. Raul Pefa Ortiz y Dna. Nuria Berzal de |la Escola Tecnica Superior
d’Enginyeria, Universitat de Valéencia.
Dna. Marta Pomar y D. Domingo Donato de Prodel Agricola.
La conduccion tradicional vinas en la comarca
10:35 H | Tacoronte- Acentejo.
10:50 H / Ponente / D. Francisco Nauzet Arocha. Propuesta de tesis doctoral,

Instituto de Productos Naturales y Agrobiologia (IPNA-CSIC).




@ COFFEE BREAK

Identificacion de marcadores ligados a la tipicidad regional: los
vinos de Tempranillo de la DOCa Rioja como caso de estudio.

/Ponente / Dra. Maria Pilar Saenz, investigadora titular del Instituto
de Ciencias de |la Vid y el Vino (ICVV), Logrorio, La Rioja y del Consejo
Superior de Investigaciones Cientificas (CSIC).

Medidas de adaptacion al cambio climatico en la viticultura
canaria: certezas e incognitas.

/ Ponentes / Dr. Dirk Godenau, Dr. Jose Juan Caceres Hernandez, Dra.
Gloria Martin Rodriguez y Dr. Jose Ignacio Gonzalez Gomez, grupo de
investigacién de Economia Agroalimentaria en Canarias, Universidad
de La Laguna.

Lineas de trabajo en I1+D del ICIA en viticultura

/ Ponente / Dr. Pedro M. Hernandez y Dra. Alejandra S. Lazzaro,
investigadores del Instituto Canario de Investigaciones Agrarias (ICIA).

% DESCANSO COMIDA

16:00 H
16:15 H

El caracter volcanico, un descriptor sensorial en los vinos
canarios.

/Ponente / D. Rubén Barroso, gastronomo / investigador FPU del grupo
CC.SS, Patrimonio y Alimentacion. Instituto de Productos Naturales y
Agrobiologfa (IPNA- CSIC).

Uso de polifenoles como huella dactilar del vino.
/ Ponente / Dr. Jesus de las Heras




Proximidad alimentaria y economias informales: los
guachinches de Tenerife.

16:50 H

17:05 L | /Ponente/ D. Raul Pérez, grupo de Ciencias Sociales, Alimentacion
y Patrimonio. Instituto de Productos Naturales y Agrobiologia
(IPNA- CSIC).

Vinos de Canarias, la primera aplicacion movil sobre bodegas y

17:15 H | vinos de las Islas.

17:30 H | /Ponentes/ Dr. Zebensui Lépez, GEO Vinos de Canarias. Doctor en
Historia, gestor del patrimonio cultural. GEO Proyecto Taro.

17:40 H Mineralidad del vino: ¢mito o realidad?

]8.'25 H / Ponente / Dr. Jordi Ballester. Profesor asociado de ciencias sensoriales
y cata de vinos en el ‘Institut Universitaire de la Vigne et du Vin’
(Universidad de Borgonfa) e investigador en el ‘Centre des Sciences du
Golt et de 'Alimentation’, Francia.

18:35 H e . .

19:00 H Clausura y degustacion de Vinos de Tenerife.

Sr. D. Valentin Gonzalez, Consejero de Sector Primario y Bienestar
Animal del Exmo. Cabildo Insular de Tenerife.




